






Tartare di tonno rosso con capperi e crème fraîche B.C.G

Cuore di baccalà in tempura con ristretto
di provola e olio al cipollotto nocerino B.C.G

Mozzarella di gamberi in carrozza fredda
su emulsione di olio al timo C.G.K

Vitello tonnato secondo l’idea dello chef C.D

Sformato di melanzane alla parmigiana
con pomodoro e basilico A.C.G.J

Cestino di alici di Cetara con provola
e mayonnaise al limone A.B.C.J

18,00

20,00

26,00

20,00

18,00

20,00



Risotto alla pescatora B.C.E.K

Pennone di Gragnano al pomodoro e basilico C.G

Elica con zucchine e limone C.G

Spaghetto alle vongole E.G

Tubetto con zuppa forte di polpo e pecorino C.E.G

Ndundero di ricotta A.C.G

24,00

18,00

22,00

24,00

22,00

20,00



Zuppa di pesce B.E.G.K

Polpo alla luciana, leggermente piccante, con crostini dorati
E.G

Fritto di gamberi e calamari con tempura di verdure E.G.J.K

Trancio di ricciola arrostito, su schiacciatina di patate
alle erbette B

Filetto di manzo con burro al marsala e pepe di Sichuan C.D.G

Guancia di maiale all’aglianico con galletta di patate D

Pescato del giorno
alla griglia, al sale oppure all’acqua pazza

28,00

24,00

24,00

28,00

28,00

24,00

80,00 al kg



Delizia al limone A.C.G

Tiramisù A.C.G

Il Babà A.C.G

Tartelletta con frutta di stagione A.C.G

Choux craquelin con cioccolato ed amarene A.C.G.H

Coppa di gelato C

Melenzane con pomodorini e basilico

Fagiolini, patate e menta

Spinaci al limone

Insalata di lattuga scelta

Insalata mista

Patate al rosmarino

10,00

10,00

10,00

10,00

10,00

10,00

14,00

14,00

14,00

14,00

14,00

12,00




